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 جامعة بنها 

 كلٌة الزراعة 

 )بكالورٌوس(تكنولوجٌا حبوب توصٌف مقرر 

 مواصفات المقرر :

 علوم الأغذٌة البرنامج أو البرامج التى ٌقدم من خلالها المقرر :

 رئٌسً المقرر ٌمثل عنصراً رئٌسٌاً أو ثانوٌاً بالنسبة للبرامج :

 علوم الأغذٌة القسم العلمى المسئول عن البرنامج :

 علوم الأغذٌة سم العلمى المسئول عن تدرٌس المقرر :الق

 الثانىالفصل الدراسى /الثالث :السنة الدراسٌة / المستوى 

 0252/  5/ 51تارٌخ إعتماد توصٌف البرنامج :  

 ) أ ( البٌانات الأساسٌة

  

 220أ غ ذ    الكود :   حبوبتكنولوجيا  :العنوان

 وحدات 2 الساعات المعتمدة: 

 ساعة/اسبوع 0الدروس العملٌة:                            ساعة/اسبوع 0 المحاضرة:

 ساعه/الفصل الدراسى 15 المجموع:                 ساعات الإرشاد الأكادٌمً:            

 

 ) ب ( البٌانات المهنٌة

 ـ الأهداف العامة للمقرر : 5

 بنهاٌة تدرٌس هذا المقرر ٌكون الطالب قادرا على ان:

 ٌ التركٌب الكٌماوي و أهم الاختبارات التى تجرى على الحبوب للحكم على جودته، عرف 

 كٌفٌة طحن وتخزٌن الحبوب.ٌلم ب 

  الدقٌق الداخل فى إنتاج الخبز ومنتجات  –القدرة علً كشف مدى صلاحٌة الخمٌرة ٌعرف

 المخابز والحكم على جودة هذه المنتجات .

 البٌتى فور  -البسكوٌت  –المخابز )الكٌك كٌفٌة صناعة الخبز و منتجات ٌلم ب– 

 الجاتوهات( 
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  الدقٌق الداخل فى إنتاج الخبز ومنتجات  –الكشف عن مدى صلاحٌة الخمٌرة ٌلم بطرق

 المخابز والحكم على جودة هذه المنتجات .

 

 ـ النتائج التعلٌمٌة المستهدفة للمقرر : 0

 أ ـ المعرفة والفهم :

  كٌماوى للحبوب.  التركٌب ال على عرفتٌ -1-أ

  الطرق المختلفة لتخزٌن وطحن الحبوب. على عرفتٌ -2-أ

  الأسالٌب المثلى فى صناعة الخبز والمخبوزات. ذكر ٌ -3-أ

 كٌفٌة تداول الأغذٌة بطرق صحٌة. لخصٌ -4-أ

 وظائف المكون الرئٌسى للحبوب. رتبٌ -5-أ

 المواد المضافة للحبوب ومنتجاتها. ددٌع -6-أ

 طرق التقٌٌم الحسى لمنتجات الحبوب.عن  ٌعبر -7-أ

 الانواع المختلفة للحبوب. على عرفتٌ -8 -أ

 ب ـ المهارات الذهنٌة :

 ٌحدد منتج المخابز المناسب لبعض الفئات الخاصة والأنماط الغذائٌة لبعض المستهلكٌن   -1-ب

 ٌختار طرق التداول السلٌمة لمنتجات المخابز  -2-ب

 ى تطرأ أثناء التصنٌعٌحل المشاكل الت -3-ب

 ٌحدد مصادر العٌوب وٌقترح الحلول المناسبة فً المنتج النهائً.  -4-ب

 ٌفهم الخواص الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للحبوب ومنتجاتها. -5-ب

 ٌفهم التغٌرات التى تحدث أثناء تصنٌع الحبوب ومنتجاتها.  -6 -ب

 للحبوب ومنتجاتها ٌفهم الخواص الطبٌعٌة والكٌمٌائٌة للمواد المضافة -7-ب

 ـ المهارات المهنٌة والعملٌة الخاصة بالمقرر : ج أ

 ٌجرى كافة الاختبارات على المواد الخام والمنتج المصنع   -1-ج أ       

 و الكٌك والجاتوهات والفطائر والبسكوٌت إنتاج الخبز البلدى والإفرنجًٌعدل  -2- ج أ

 كٌفٌة إنتاج الأرز المغلى ٌبٌن  -3- ج أ

 طرق تخزٌن الحبوب والدقٌق ومنتجات الحبوبٌكتشف  -4- أ ج

 .  من الحبوب أغذٌة الاطفال ٌنتج -5- ج أ

 النشا والبروتٌن والزٌت.ٌنتج  -6 -ج أ 

 ـ المهارات العامة : ج ب
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 ٌستخدم الحاسب الآلى وشبكة الأنترنت والدورٌات العلمٌة بفعلٌة 1-ج ب 

 ٌطبق نظم الرقابة على الجودة فى المخابز ومصانع إنتاج منتجات المخابز -2- ج ب 

 ٌعمل فى مجموعات داخل المطاحن ومصانع الأغذٌة بروح الفرٌق -3- ج ب 

 ٌعمل على نقل التكنولوجٌا الحدٌثة -4 -ج ب 
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 ـ محتوى المقرر : 2 

عدد الساعات/  محاضرة دروس عملٌة
 الأسبوع

 الموضوع

 اسة تركيب الحبوب در 4 1 1

 الاختبارات التى تجرى على الحبوب 4 1 1

 تخزين الحبوب 8 2 2

 صناعة الطحن 8 2 2

 صناعة الخبز 8 2 2

 صناعة البسكويت 4 1 1

 صناعة الكيك والجاتوه 4 1 1

 صناعة المكرونة 4 1 1

 صناعة ضرب الارز 4 1 1

 صناعة الارز المغلى 4 1 1

 والتعلم :ـ أسالٌب التعلٌم  4

 تعلٌم الطلاب من خلال المحاضرات النظرٌة والدروس العملٌة. -4-5

 تصنٌع بعض منتجات المخابز وتقٌٌمها -4-0

 المطاحن -المخابز  –المكرونة  –لمصانع البسكوٌت  ةزٌارات مٌدانٌ -4-2

 عمل بحث خاص عن منتجات الحبوب وٌتم مناقشتها فى حصص مجمعة للطلبة  -4-4

 تقٌٌم الطلاب  ـ أسالٌب 1

 الفهم والمعرفةلتقٌٌم   امتحانات دورٌة )أعمال سنة(ـ  5ـ  1

 المهارات العملٌةلتقٌٌم امتحانات عملٌة ـ  0ـ  1

 الإلمام بالمادة العلمٌة النظرٌة والعملٌة وكٌفٌة توظٌفهالتقٌٌم امتحانات شفهٌة ـ  2ـ  1

 والمهارات الذهنٌةالمعرفة والفهم لتقٌٌم امتحان نهائً )نظري( ـ  4ـ  1

 جدول التقٌٌم :

 52، 9، 1الأسبوع  5التقٌٌم 

 54الأسبوع  0التقٌٌم 

 54الأسبوع  2التقٌٌم 

 51-51الأسبوع  4التقٌٌم 
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 النسبة المئوٌة لكل تقٌٌم :

 %  امتحان نصف السنة/الفصل

 %66 امتحان آخر السنة/الفصل

 %16 الامتحان الشفوي

 %26 الامتحان العملي

 %16 نة/الفصلأعمال الس

 % أنواع التقييم الأخرى

 %166 المجموع

 أى تقٌٌم أخر بدون درجات

 ـ قائمة المراجع 5

 ملزمة محاضرات نظرٌة وحصص عملٌةـ  1ـ  6

o محاضرات فى تكنولوجٌا الحبوب 

 ـ الكتب الدراسٌة 2ـ  6

 ( 1993مصطفى ، مصطفى كمال )تكنولوجٌا صناعة الحبوب المكتبة الاكادٌمٌة  –م 

 الشركة العربٌة  -الأختبارات العملٌة للحبوب ومنتجاتها –م( 1991فى ، مصطفى كمال )مصط

 للتوزٌع .

 ( معاٌٌر جودة 1992محمود حجازي، محمود حواس )( تصنٌع منتجات المكرونة )الجزء الأول

 الشركة القابضة للمطاحن والصوامع والمخابز.  –قمح الدٌورم والسٌمولٌنا ومنتجات المكرونة 

 ـ مجلات دورٌة ، مواقع إنترنت ، ................. ، إلخ 2 ـ 5
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  التوقٌع :                                          

 همام الطوخى بهلول رئٌس القسم :      أحمد إبراهٌم الدسوقى د/أ. أستاذ المادة :

 التوقٌع :                                           التوقٌع :


